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Osterreichisches Streetfood erobert den
Neubau: Das Bock begeistert!

In der Neubaugasse, Wien, eroffnet &quot;Das Bock&quot;

— ein innovatives Streetfood-Lokal mit dsterreichischen
Klassikern in neuer Form.

-
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Neubaugasse, 1070 Wien, Osterreich - In der Neubaugasse,
direkt im Herzen Wiens, hat ein neues Streetfood-Lokal eroffnet,
das die Tradition Osterreichischer Kiiche modern interpretiert.
»Das Bock* serviert seit drei Wochen ein kreatives Angebot, das
klassische Speisen neu auflegt und zugleich das Lebensgefuhl
der Stadt einfangt. Unter der Leitung von Ben Yosfan und Mauriz
Bittner bietet das Lokal Gerichte wie den ,,Bock-HendIl-Burger*
mit buttermilchmariniertem Huhn, Gulasch-Arancini und
Zwiebelrostbraten als Wrap an. Die Idee fur das Restaurant
wurde spontan in der Rundbar geboren und ist mittlerweile
Realitat geworden, insbesondere dank der Unterstiitzung von
Yosfans Vater, der das benachbarte Restaurant ,,Maschu
Maschu“ betreibt. MeinBezirk berichtet, dass die Speisekarte


https://www.meinbezirk.at/neubau/c-lokales/oesterreichisches-streetfood-hat-am-neubau-einzug-gefunden_a7406501

regelmalig wechselt und saisonal angepasst wird.

Mit einer einladenden, rechteckigen Glasfassade und einem
praktischen Ausgabefenster, das zwischen einer Trafik und
einem Druckshop liegt, garantiert das Lokal einen schnellen
Service und kaum Wartezeiten. ,,Gscheit’s Streetfood aus
Osterreich“, lautet der Slogan, der auch auf den sozialen Medien
zu finden ist. Zum Angebot gehoéren verschiedene gebackene
und gebratene Kdostlichkeiten, die zu Technoklangen serviert
werden. Die Offnungszeiten sind von Mittwoch bis Freitag von 12
bis 15 Uhr sowie von 17 bis 20 Uhr und am Samstag von 12 bis
21 Uhr. Taglich wird um 12 Uhr mittags eroffnet, sodass die
Gaste immer punktlich in den Genuss dieser Speisen kommen
konnen.DerStandard fugt hinzu, dass das Publikum im ,,Das
Bock* bunt gemischt ist, von Touristen bis hin zu
Buroangestellten, die sich eine schnelle, aber gleichzeitig
schmackhafte Mahlzeit gobnnen mdchten.

Vielfalt der 6sterreichischen Streetfood-
Szene

Streetfood hat sich in Wien mittlerweile als beliebte
Kulinarikbewegung etabliert. Laut dem jlingst verdffentlichten
.Falstaff Streetfood Guide*, der die besten Streetfood-joints in
Osterreich bewertet, gibt es mittlerweile 543 Betriebe, wovon
357 in Wien sind. Das zeigt, wie wichtig diese Sparte der
Gastronomie geworden ist und welch aufregende kulinarische
Entdeckungsreise die Stadt bietet. Die Bedeutung von ,,Das
Bock* wird durch diesen Trend unterstrichen, denn auch hier
wird Wert auf ehrliches Essen und Experimentierfreude
gelegt.Vienna.at berichtet, dass diese Bewegung nicht nur die
Esskultur bereichert, sondern auch ein Treffpunkt flr junge
Menschen und kreative Kopfe ist.

Insgesamt zeigt der Aufstieg von ,,Das Bock®, dass die
Kombination aus traditioneller osterreichischer Kiiche und
aktueller Streetfood-Kultur fur viele ein Hit ist. Die Planung
zukiunftiger Pop-ups unter dem Label ,,bisschen was* lasst auf


https://www.derstandard.at/story/3000000271812/backhendl-burger-und-gulasch-arancini-das-bock-serviert-oesterreichisches-fastfood
https://www.vienna.at/streetfood-in-wien-und-oesterreich-die-besten-lokale/8143657

noch mehr spannende kulinarische Kreationen hoffen. Mit einer
harmonischen Verbindung von Tradition und Moderne ist ,,Das
Bock* nicht nur ein Ort zum Essen, sondern auch ein Erlebnis fur
alle Sinne.
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