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1 Euro Espresso und neapolitanisches
Street Food erobern Wien!

Erleben Sie das neapolitanische Flair in Neubau:
Diego&#039;s Street Food bietet authentische Kuche und
herzliche Gastfreundschaft.

NACHRICHTEN AG

WestbahnstraRe 21, 1070 Wien, Osterreich - Die
Westbahnstral3e in Wien, bekannt fur ihre lebendige
Atmosphare, hat seit Ende Mai 2025 ein neues Juwel in Form von
»Diegos Street Food Neapolitano*. Betrieben von Davide de Luca
und Katia Rellino, die bereits mit der Pizzeria | Terroni in der
Nahe sorgten, bietet dieses Lokal eine echte neapolitanische
Erfahrung mitten in der Stadt. Was die Gaste hier erwarten
kbnnen? Eine Vielzahl an traditionellen Speisen, die nicht nur die
Gaumen, sondern auch die Herzen der Besucher erobern.

Angefangen beim berihmten Espresso, der fur nur einen Euro
angeboten wird, bis hin zu Spezialitdten wie Arancini oder der
knusprigen ,,Mozzarella in Carrozza* — hier kommen Italienfans


https://www.heute.at/s/1-euro-kaffee-sorgt-fuer-italien-feeling-in-neubau-120115654

auf ihre Kosten. Das Angebot reicht daneben auch von Pizza

fritta bis hin zu verfuhrerischen Suf3speisen wie der Sfogliatella
Riccia, die mit Ricotta und Vanillecreme gefullt ist. Jedes Gericht
wird nach alten Familienrezepten und komplett frisch zubereitet,
ohne tiefgekihlte Produkte - das ist die Philosophie von Diego’s!

Ein Stuck Neapel in Wien

Die liebevoll gestaltete Einrichtung des Lokals erinnert nicht nur
an die StralRen Neapels, sondern auch an den berihmten Diego
Maradona - eine Hommage an den argentinischen Ful3baller und
den Sohn des Betreiberpaares. An den Wanden hangen Trikots
und Fanartikel, die die Verbindung zur neapolitanischen Kultur
verdeutlichen. Das Konzept ist klar: Echte neapolitanische
Atmosphare, die zum Verweilen einladt, abseits von sterilen
Restaurantstandards.

Die Zielgruppe umfasst nicht nur Neapolitaner und Wiener,
sondern auch Spazierganger, die beim Genuss von
authentischem Streetfood eine kleine Pause einlegen moéchten.
Die authentische italienische Kuche ist in Wien oft schwer
zu finden, und ,,Diegos* will genau das anbieten, was in anderen
Restaurants oft misslingt. Hier stehen frische, handwerklich
zubereitete Speisen im Mittelpunkt.

Zukunftsperspektiven und Offnungszeiten

Das Team von Diego’s hat sich vorgenommen, die Qualitat
hochzuhalten und das Vertrauen der Gaste weiter auszubauen.
Die Gastfreundschaft im Lokal spiegelt sich nicht nur im Essen
wider, sondern auch im freundlichen Miteinander des Personals.
Geoffnet ist von Montag bis Freitag von 7:00 bis 23:00 Uhr und
am Samstag bis 23:30 Uhr. Ein idealer Ort, um sowohl den
Morgen mit einem Kaffee zu beginnen als auch den Abend mit
einem leckeren Panino ausklingen zu lassen.

,Diegos Street Food Neapolitano* ist mehr als nur ein
Restaurant; es ist ein Ort, an dem die neapolitanische Kultur
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weiterlebt und gedeiht, wahrend gleichzeitig ein Stuck Heimat
fiir viele Italiener in Osterreich geschaffen wird. Wer also Lust
auf echtes neapolitanisches Flair hat, sollte unbedingt in die
Westbahnstral3e 21 kommen und sich selbst Uberzeugen. Es
wartet ein Stuck Neapel direkt im Herzen Wiens auf euch!

Ort

WestbahnstraRe 21, 1070 Wien, Osterreich
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Besuchen Sie uns auf: mein-wien.net
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