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Ein Genuss fur Wanderer: Das
Waldgasthaus ,,Zur Allee** lockt!

Entdecken Sie das Waldgasthaus ,,Zur Allee* in Hernals:
Traditionelle Kuiche, vegane Optionen und einladende
Atmosphare.

NACHRICHTEN AG

1170 Wien, Schwarzenbergallee 40, Osterreich - Das
Waldgasthaus ,,Zur Allee* in der Schwarzenbergallee 40, im
malerischen Wien/Hernals, 1&dt alle ein, die nach einer kleinen
Erholungspause und klassischer Wiener Kiiche suchen. Wirtin
Karin Thomas sorgt mit ihrem engagierten Team daflr, dass sich
die Gaste rundum wohlfihlen - ideal nach einem Spaziergang in
der Umgebung.

Die einmalige Lage am Waldrand macht das Gasthaus zu einem
beliebten Ziel fur Jung und Alt. Hier kann man nicht nur
kostliche, regionale Speisen geniel3en, sondern auch die frische
Luft und Natur bei einem der vielen Erfrischungen ausprobieren,
die angeboten werden. Das Angebot reicht von traditionellen



Klassikern bis hin zu modernen, veganen Gerichten wie dem
beliebten Seitanschnitzel oder der innovativen ,,V-
Laibchen*-Komposition aus Kichererbsen und Roten Bohnen, die
besonders hervorzuheben ist.

Ein Blick in die Geschichte

Vor 36 Jahren wurde das Gasthaus ursprunglich mit Langos, Hot
Dogs und Burenwurst ins Leben gerufen, hat sich aber tber die
Jahre stark weiterentwickelt. Gerade der Fokus auf ehrliche
Hausmannskost und die Verwendung von hochwertigen,
vorwiegend Osterreichischen Zutaten stehen im Mittelpunkt. Die
Gerichte sind gro3tenteils gluten- und weizenfrei sowie
histaminarm, was das Angebot noch attraktiver macht.

Fur den kleinen Hunger werden selbstgekochte Speisen wie
Fleischlaibchen mit Kartoffelsalat oder Putenschnitzel mit
Pommes serviert. Auch fur die vierbeinigen Gaste ist gesorgt:
»Peppis, handgemachte Fleischballchen fur Hunde, runden das
Angebot ab. Die Beilagen, wie der kostliche Kartoffelsalat und
die Knddel, werden selbstverstandlich auch hausgemacht
zubereitet.

Die Jahreszeiten im Waldgasthaus

Das Waldgasthaus andert sein Menu je nach Saison. Im Fruhjahr
lockt die Barlauch-Cremesuppe und der Barlauch-Strudel,
wahrend im Spatsommer Schwammerl-Gerichte den G&asten das
Wasser im Mund zusammenlaufen lassen. Auch im Winter ist der
Gasthof ein beliebter Ort, nicht zuletzt wegen des
selbstgemachten Punsches und des Spezial-Gluhweins, die die
kalten Tage versul3en.

Ein weiterer neuer Service im ,,Zur Allee* ist die
Bestellaufnahme am Tisch, was den Aufenthalt noch
angenehmer macht. Die vertraute, behagliche Atmosphére wird
durch einen gemutlichen Innenbereich erganzt, der bei
schichternem Niederschlag zum Verweilen einladt.



Die Offnungszeiten sind von Donnerstag bis Sonntag, jeweils von
10 bis 17 Uhr. Wer mehr Informationen sucht, kann die Webseite
des Gasthauses besuchen: www.zurallee.com.

Als Teil der vielfaltigen Wiener Gastronomielandschaft ist das
Waldgasthaus ,,Zur Allee* ein Geheimtipp fur alle, die die
traditionelle Wiener Kiche erleben mdchten. Mit dem Fokus auf
gute Qualitat und faire Preise ist es der perfekte Ort, um mit
Freunden oder der Familie eine schéne Zeit zu verbringen und
die Natur der Umgebung zu geniel3en. Wer hierher kommt, wird
sich schnell in die herzliche Atmosphéare verlieben!

Besuchen Sie dazu auch andere gastronomische Highlights in
Wien und erfahren Sie, was die Stadt kulinarisch noch zu bieten
hat. Ob im legendaren Figlmuller oder im charmanten
Gasthaus Wolf, die Wiener Kiiche hat zahlreiche Facetten, die
es zu entdecken gilt.
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